KERSTBUFFETTEN 25 EN 26 DECEMBER 2011

Voorgerechten

Gerookte zalm met frisse rode uicompote

Terrine van gerookte forel, heilbot met wasabiroom

Hollandse garnalencocktail met whiskysaus

Terrine van rivierkreeftjes met limoensaus

Hollandse gerookte palindfilet

Carpaccio van tonijn met rucola, Parmezaanse kaas, pepertjes
Carpaccio van kalf, geparfumeerd met truffel en notenolie

Tunnel van kippenlevertjes, eendenlever met verse mangochutney
Combo van copi di Parma, Parmaham, Schwartswalderham met meloen
Rilette van gans met in Drambuie gewelde abrikozen

Gerookte hertenham met vossenbessencompote

Koude gemarineerde Ierse entrecote met sjalottensalade

Kreeftenbisque
Heldere wildbouillon met basilicumcroutons

Hoofdgerechten

Salades

Filet mignons op Japanse stijl met shiitake

Versgemaakte hazenvoorboutjes in romige wildsaus

Gebakken parelhoenfilet met gebraisseerde appels en calvadossaus
Hertkalf biefstukjes met donkere rode wijnsaus en trompette de la morte
Zalmfilet en roodbaars met lipmosselen, boerenbotersaus

Tamme eendenborst met een zoetzuresaus van tuttifrutti
Lamskoteletjes met citroen-tijmjus

Spruitjes met spekjes

Groene asperges met boter en ei

Risotto met verse cheddarkaas

Ouderwetse kastanjepuree met bessengelei

Stoofpeer gekookt in witte port en vanille

Aardappelschotel van truffel-, Rosevalaardappel en bosui

Salade van pastinaak met zalm en dille

Salade van Roseval aardappelen met spekjes en cresson

Salade van truffelaardappel met rivierkreeftjes en gegrilde kerstomaatjes
Stokbrood, focaccia, ciabatta



Kinderhoek

» Pannenkoeken
» Kipnuggets

» Visnuggets

» Knakworstjes

« Kinderkroketjes
» Frites

Groots dessertbuffet

Met vele soorten taarten, waaronder bavaroistaarten, ijstaarten, vruchtentaarten, cremetaartjes,
profiteroletaarten, chocolademousse, vers fruitsalade, slagroom, warme kersen, chocoladesaus,
Franse- en Hollandse kaassoorten en nog veel meer!

Bovengenoemde gerechten serveren wij onder voorbehoud van wijzigingen.



