
 

Sinterklaasbrunch 2010 

 
Voorgerechten en vlees en kaas gerechten  

- pasta salade 
- Zalmsalade  
- Garnalen met cocktailsaus 
-  Aardappel-spek salade 
-  Koolsalade 
- Appel/bleekselderijsalade  
-  Paprikasalade  
-  courgettesalade   
- Gemarineerde mosselen 
- Haring in tomatensaus 
 

                    

- Achterham, fricandeau, Old Amsterdam kaas, ossenworst, 
- vele soorten mono kaasjes en leverpastei 
- paté, Coburg ham, salami, rosbief. 
- gerookte makreel, gerookte zalm ,gerookte forel 
 

Koude sauzen 
- cocktail saus  
- rémoulade saus 
- mayonnaise  
- 1000 island dressing 
- yoghurtdressing  
- mosterdsoorten  
- kruidenboter   
 

Brood soorten 
        

- luxe broden wit en bruin 
- gesneden stokbrood, pistolets, croissants, bagels, Italiaanse broodjes 

- ontbijt broodjes, diverse soorten luxe zoete donuts en muffins en krentenbrood  
- beschuit 
- roggebrood 

 
Soepen 

- gebonden tomatenroom soep met kipstukjes en fijne prei 
- heldere kippensoep met kip, prei en  taugé 

 
Warme gerechten    
• Gehaktballetjes in zoet / zure saus 
• Kalfsreepjes in pesto/roomsaus   



 
• Canneloni met kaas– kruidensaus   
• Ossenhaas reepjes van de plaat met soja/rode paprika saus 
• Maiskip met marsalasaus 
• Aardappelpuree 
• Zalmfilet met  saffraansaus 
• Broccoli met olijven, tomaat, boter 
• Riz pilaf 
• Gebakken chipolata worstjes 
• Verse gemengde roerbak groente 
• Boeren omeletjes 
• Gebakken spek 
 
speciaal voor de kinderen  
 
• pannenkoeken  
• poffertjes 
• kip nuggets 
• kibbeling 
• frites 
 

Desserts 
 gemengd luxe dessert met vele mousses, desserttaarten, gebak en: 

- fruitsalade 
- perzik 
- vers fruitsalade 
- diverse soorten Franse kaas 
- slagroom 
- crème brullée 
- diverse soorten roomijs 
- vruchtenvlaai 
- Schwarzwalder taart 
- appeltaart met slagroom 

 
- EN VEEL KINDER SNOEP VERRASSINGEN 

 
    
 

De samenstelling van bovengenoemd buffet is onder voorbehoud van wijzigingen. 

 


